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MAISON SUKOON

Café de Spécialité & Traiteur Végétal

FILM NEGATIVE

Tous nos mets sont disponibles a emporter
Chauds prét-a-manger ou froids a déguster plus tard.
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ARANCINO VEGETAL A LA TRUFFE 8.50
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(NO-GLU)
Sur lit de creme végétal a la truffe, avec des

copeaux de truffe fraiche
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FILM NEGATIVE
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TARTARE AVOCAT & MANGUE (NO-GLU) 7.50

(ENTREE SIGNATURE !)
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PAKORAS (NO-GLU) 6

FILM NEGATIV

3 Beignets de légumes du Punjab, servis avec salade

verte & Tahini Maison

FEUILLETE EPINARDS & TOMATES SECHEES 6
MELI-MELO DE SALADES DE SAISON (NO- 7
Z GLU)

e Kale & Grenade

e Pois-chiches grillés au Garam Masala & Patate-
Douce

e Salade Verte

Disponible en entrée ou plat (petite et grande portion).
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MAISON SUKOON

Café de Spécialité & Traiteur Végétal

PLAT

MALAI KOFTA (NO-GLU)

Curry onctueux de noix de cajou avec boulettes de
légumes saisonniers. Servi avec du riz Basmati.

SABJI DU MOMENT (NO-GLU)

Curry de Légumes de Saison aux épices du Punjab.
Un plat typique du Nord de I'lnde. Servi avec du riz
Basmati.

MELI-MELO DE SALADES PROTEINE (NO-
GLU)

Grand Bowl composé de nos salades du
moment !

DHAAL (NO-GLU)

Plat indien a base de pois blancs cassés. Crémeux &
réconfortant. Servi avec du riz Basmati.

LA FAMEUSE TOURTE (NOTRE SPECIALITE )

Plat Signature - Croustillant de pate feuilletée
délicieusement garni d'une farce généreuse
composée de sept [égumes de saison.

SAMOSSA & CURRY DE POIS-CHICHE (NO-
GLU)

Curry de Pois-Chiche servi sur un lit de Samossa
croustillant farci aux pommes de terre. Le plat
réconfortant de notre grand-mére !

BLANQUETTE VEGETALE (NO-GLU)
Servie avec un Riz Basmati Parfumé et
Aromatique

HACHIS PARMENTIER (NO-GLU)

Purée de pomme de terre gratinée sur son
lit de viande hachée végane mélangé avec
des lentilles et des carottes !

POULET TIKKA MASSALA (NO-GLU)
Emincés végétaux marinés aux épices
douces, mijotés dans une sauce crémeuse a
la creme de soja
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MAISON SUKOON

Café de Spécialité & Traiteur Végétal

FILM NEGATIVE

Tous nos mets sont disponibles a emporter.

DESSERT

FILM NEGATIVE

CHEESECAKE MAISON (SPECIALITE ) 7.50
Cream-Cheese végétal fait-maison (48h de

préparation)

e Matcha

e Chocolat & Fruit du Moment

ENTREMET (NO-GLU) 6.50
e Vanille & Pécan
e Chocolat Poire
e Nous avons souvent de nouvelles
saveurs ! :-)

FILM NEGATIVE

COOKIE

e Pépites de Chocolat
e Pistache

FILM NEGATIVE

MOUSSE AU CHOCOLAT BIO (NO- 7
GLU)

SARINA'S SPECIAL 7.50

Génoise Vanille, insert Croustillant au
Praliné maison, Mousse Végétale

FILM NEGATIVE

LE WORKOUT CAKE (NO-GLU) 7.50

Entremet Sans-Gluten, Sans-Sucre - Coco &
Noix de Cajou

ECLAT D'ORIENT AU CHOCOLAT 9

Cheesecake au chocolat, créeme de
pistache, vermicelles orientales & pate filo

FILM NEGATIVE




MAISON SUKOON

Café de Spécialité & Traiteur Végétal
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FILM NEGATIVE

CAFE DE SPECIALITE (CHAUD OU GLACE)

v
: Espresso / Allongé 2.50
. Double espresso 4
g‘ Café Filtre 5
i Macchiato 3
Flat White 6
Café Latte 5.50
~ Cappuccino 5
i % Mocha Ny, 5.50
“  Dirty Chai 6.50

LATTE SANS CAFE (CHAUD OU GLACE)

! >
g Chocolat Chaud a I'ancienne Q) 5.50
Pink Latte Latte - Betterave Bio 6
Matcha Latte 6
i Golden Latte - Curcuma Bio 6
! Blue Latte - Fleur de Pois Papillon \Vj 6
% Latte Caramel Maison 6
§ Latte Praliné Maison \\j 6
Latte Pistaches Grillées 6
Le Chai du Punjab 6
+Sirop (Coco, Pop-Corn, Vanille, Barbe a +0.50

Papa, Noisette...)
+ Shot Espresso 1.50

Babyccino 2.50

FILM NEGATIVE
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MAISON SUKOON

Café de Spécialité & Traiteur Végétal

BOISSONS FRAICHES

Thé Glacé (Uniguement en éte) 6
Limonade Pétillante Maison 6
Jus Orange, Carotte & Gingembre Maison 7
Lassi Mangue & Coco
Biére Sans Alcool
Kombucha

Jus bio Artisanal

N o0 o0

Droit de bouchon

LES THES

Thé (Palais des Thés) 5.50
e Thé vert a la menthe
e Thé Blanc de Chine
e Genmaicha Yama (Thé vert du Japon et

riz grillé)

Infusion (Palais des Thés)
e Detox Scandinave (infusion de bouleau,
argousier, cranberry et myrtille)
e Jardin a la Francaise (Poire et Feuilles de

mdrier)

Chai du Punjab 6

Nos thés, choisis avec soin par un sommelier expert,
promettent une expérience gustative raffinée.



